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Schone Momente
chenken

Ein gluckliches Lacheln Ihrer Liebsten unter dem Weihnachtsbaum - es gibt wohl kaum etwas Schéneres.

Bei unseren exklusiven Breuninger Erlebnisgeschenken ist lhnen ein Freudenstrahlen garantiert. Vielleicht besuchen

Sie das ausgewdhlte Event sogar gemeinsam - und erleben zusammen unvergessliche Momente.

Greifen Sie schnell zu, denn das Angebot ist begrenzt!

BEREITS AUSGEBUCHT

BREUNINGER VERWOHNTAG
+ STILBERATUNG

Welcher Fashion-Typ sind Sie? Und welche Farben stehen Ihnen?
GenieBBen Sie einen Tag nur fir sich mit einer individuell auf Sie zuge-
schnittenen Outfit-Beratung. Beim Private Shopping erfahren Sie wert-
volle Tipps von unserem Stilberater und Sie kdnnen gleichzeitig Ihre
Breuninger Geschenkkarte in lhre neuen Lieblingsstiicke investieren.

Termine: von Februar bis Oktober 2020

Preis: 350€*proPerson (inkl. ChampagnerbegriiBung, einer Breuninger

Geschenkkarte im Wert von 250€ und einem exklusiven Dinner)

Ort: in den Breuninger Hdusern in Freiburg, Erfurt und Karlsruhe

Termine: von Februar bis Oktober 2020

Preis: 500€* pro Person (inkl. Champagnerempfang durch die
Geschaftsfuhrung, Fingerfood sowie einer Breuninger Geschenk-

karte im Wert von 400 €)

Ort: Breuninger, Karolinenstra3e 34, 90402 Nurnberg

Eventuelle Programmanderungen bleiben vorbehalten. Buchbar bis 13.12.2019.

*So funktioniert’s: Die Gutscheine zu den Geschenkarrangements kénnen Sie unter der Telefonnummer 0711/211 30 90 oder persdnlich beim Breuninger Kundenservice
in allen Breuninger Hausern erwerben (ausgenommen DomStufen-Festspiele in Erfurt). Alle Angebote gelten nur, solange der Vorrat reicht. Gutscheine sind vom Um-

tausch ausgeschlossen. Eine Barauszahlung ist nicht maglich. Termine nach Absprache und Verfiigbarkeit. Einige Angebote sind an eine Mindestteilnehmerzahl gebunden.

Fotos: Cream Digital Pictures, Lutz Edelhoff/ Thiringer Tourismus GmbH, Der Oschberghof

DOMSTUFEN-FESTSPIELE
IN ERFURT

Schenken Sie Ihren Liebsten ein unvergessliches Erlebnis: Die 70 Stufen
am Erfurter Dom bieten eine atemberaubende Kulisse fiir einzigartige
Kulturerlebnisse. Im Sommer 2020 wird ,Nabucco”, die beliebte Oper
von Giuseppe Verdi, aufgefuhrt. Die DomStufen-Festspiele in Erfurt
stehen seit 26 Jahren fiur groBe Themen, groBe Stoffe, aufwendige
Inszenierungen und begeistern alljghrlich ein internationales Publikum.

Termin: 24.07.2020, 18.00 Uhr

Preis: 119€ pro Person (inkl. Empfang, drei Getrankegutscheinen,
Canapés, Stuckeinfiihrung durch den Generalintendanten,
exklusivem Gastgeschenk und einem 10€-Coupon™®* fur Ihren
néchsten Einkauf bei Breuninger)

Ort: Domstufen, 99084 Erfurt

Anmeldung: Unter breuninger-domstufenfestspiele.de und Angaben des
Stichwortes ,Erlebnisgeschenk” sowie lhres Buchungscodes,
der sich aus ,EB-" plus den sechs Endziffern |hrer Breuninger

Card zusammensetzt. lhren Platz kénnen Sie dabei frei wahlen.

**Die Einlésebedingungen entnehmen Sie dem Gutschein, der lhnen nach der Bu-

chung per Post zugesendet wird.

BREUNINGER VERWOHNTAG

Lassen Sie es sich richtig gut gehen und entdecken Sie Breuninger von
seiner schonsten Seite. Wir verwdhnen Sie mit folgenden Highlights:
Breuninger Shuttle-Service ***, Champagnerempfang durch die Ge-
schaftsfuhrung, Blick hinter die Kulissen, Stil- und Beauty-Beratung
durch unseren Breuninger Special Service, luxuritses Beauty-Treat-
ment in der Breuninger Beauty-Lounge, exklusives Dinner im (karls)
kitchen oder in der Sansibar by Breuninger sowie einer Breuninger
Geschenkkarte im Wert von 450 €.

Termine: von Februar bis Oktober 2020

Preis: 600€* pro Person (inkl. aller oben aufgefihrten Leistungen)

Ort: in den Breuninger Department Stores in Stuttgart und Dusseldorf

**#* Abholung und Heimfahrt: im Einzugsgebiet Stuttgart/ Dusseldorf

GESCHENKIDEEN

KLASSIK-TAGE IM
OSCHBERGHOF

Das wunderschéne Resort Oschberghof in Donaueschingen bietet
seinen Gdsten ein musikalisches Highlight der Extraklasse: Star-Pia-
nist Haiou Zhang verzaubert Sie mit schdnsten Sticken aus seinem
klassischen Repertoire. Darunter Werke von Bach, Liszt und Chopin.
Die Darbietung findet in einem besonderen Rahmen statt: bei einer
Dinner Soirée mit exquisitem Vier-Gange-Menu und bei einem stim-
mungsvollen Nachmittagskonzert.

Freitag, 21.02.2020

individuelle Anreise

Aperitif und Konzert-Dinner im feierlich geschmuckten Festsaal
mit acht Géngen (4 Génge serviert, 4 Génge gespielt). Zwischen
den einzelnen Gerichten entfuhrt Sie Star-Pianist Haiou Zhang
in die Welt der klassischen Musik mit Werken von Liszt, Chopin,
Saint-Saéns und Schumann

Samstag, 22.02.2020

Frihsttck

Zeit zur freien Verfigung (wie etwa Nutzung der 5000 m? grofBen
OSCH SPA-WELT oder der Golfplatze)

Nachmittagskonzert mit Haiou Zhang und Werken u.a. von Ravel,
Skrjabin, Debussy sowie Pausenbewirtung

Abendessen: 5-Gange-Verwohnmenu

Sonntag, 23.02.2020

Frihstick
individuelle Abreise

Termine: 21.02. - 23.02.2020

Preis: ab 535€* pro Person im Doppelzimmer bzw.
ab 631€* im Einzelzimmer (inkl. aller oben aufgefuhrten

Leistungen, exkl. An- und Abreise)

Ort: Oschberghof, Golfplatz 1, 78166 Donaueschingen
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Ein gltckliches Lacheln lhrer Liebsten unter dem Weihnachtsbaum - es gibt wohl kaum etwas Schoneres.

Bei unseren exklusiven Breuninger Erlebnisgeschenken ist lhnen ein Freudenstrahlen garantiert. Vielleicht besuchen

Sie das ausgewdhlte Event sogar gemeinsam - und erleben zusammen unvergessliche Momente.

Greifen Sie schnell zu, denn das Angebot ist begrenzt!

TRUFFEL-FREUNDE MEETS
(KARLS) KITCHEN

Truffel-Liebhaber kommen im Hause Breuninger in Stuttgart ganz
besonders auf den Geschmack: Gemeinsam mit unserem Koopera-
tionspartner Triiffel-Freunde empfangen wir Sie zu einem exklusiven
Dinner im (karls) kitchen mit weiBen Alba-Triffeln und schwarzen
Perigord-Triffeln sowie dem Breuninger Confiserie Truffel. Freuen
Sie sich auf Kreationen, die auf der Zunge zergehen.

Termin: 23.01.2020, 20.30 Uhr

Ort: Breuninger, MarktstraBe 1-3, 70173 Stuttgart

Preis: 249 €* pro Person (inkl. Empfang, Finf-G&nge-Mend, korrespon-

dierenden Getréinken und hochwertigem Geschenk)

BEREITS AUSGEBUCHT
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Obere Reihe (von links nach rechts): Tim Raue, Anton Gschwendtner, The Duc Ngo

Untere Reihe (von links nach rechts): Florian Stolte, Philipp Kovacs, Andreas Widmann, Franz Feck!

FASHION x FOOD

Auch im kommenden Jahr wird die beliebte Eventreihe Fashion x Food
fortgesetzt. Die ersten Sterne-Kéche wie Tim Raue, Andreas Widmann,
Florian Stolte, Anton Gschwendtner, Philipp Kovacs, Franz Feckl, The
Duc Ngo sowie die Breuninger Chefkdche Christian Hasse und Gétz
Rothacker haben bereits zugesagt. Und weitere Stars der deutschen
Kochszene werden noch folgen. Sichern Sie sich schon jetzt die Tickets
zur gréBten Kichenparty des Jahres und freuen Sie sich auf zahlrei-
che Gourmet-Gerichte, die beim Live-Cooking in unserer Abteilung
Home & Living gezaubert werden.

Verschiedene Champagner-Hersteller, Winzer aus ganz Deutschland,
Live-Musik und vieles mehr lassen keine kulinarischen Wiinsche offen
und machen diese Party unvergesslich.

Termin: 14.05.2020, 19.00 Uhr

Preis: 189 €* pro Person (inkl. Aperitif, Speisen, Getréanken, Live-Musik,

GESCHENKIDEEN

BEHIND THE SCENES

bei der Koniglichen Porzellan-Manufaktur in Berlin

Erleben Sie Berlins dltesten noch heute produzierenden Handwerks-
betrieb: die Kénigliche Porzellan-Manufaktur Berlin. Sie erhalten einen
Einblick in die Geschichte und Architektur der KPM Berlin und erfah-
ren alles Uber den Herstellungsprozess des weif3en Goldes und der
Porzellanmalerei. Als Highlight diirfen Sie selbst zum Manufakturisten
werden: In der Mitmachmanufaktur tauchen Sie tief in die Geheim-
nisse der Porzellanherstellung ein und kreieren Ihr ganz personliches
Stuck KPM. Nach diesen spannenden Einblicken in die kénigliche
Porzellan-Welt lassen Sie den Abend bei einem Dinner im Restaurant
von Tim Raue ausklingen. Genief3en Sie ein Menu der Extraklasse vom
besten Koch Deutschlands.

Stilpragendes Design und handgefertigter Luxus sind grundlegende
Werte der KPM Berlin. Im KPM Hotel & Residences finden Sie diese
Werte in Vollendung wieder. Freuen Sie sich auf eine Ubernachtung
in dem 2019 neu erdffneten Hotel. Nach einem ausgiebigen Frihstiick
am ndchsten Tag treten Sie lhre individuelle Heimreise an.

Termine: 07.02. - 08.02.2020

Preis: 549€* pro Person im Doppelzimmer bzw. 589 €* pro Person
im Einzelzimmer im KPM Hotel & Residences, Englische StraBe 6,
10587 Berlin (inkl. aller oben aufgefihrten Leistungen, exkl.
An- und Abreise)

Ort: KPM Konigliche Porzellan-Manufaktur, WegelystraBBe 1, 10623 Berlin

*So funktioniert’s: Die Gutscheine zu den Geschenkarrangements kénnen Sie unter der Telefonnummer 0711/211 30 90 oder persdnlich beim Breuninger Kundenservice exklusivem Geschenk und einem 10 €-Coupon**)

in allen Breuninger Hausern erwerben. Alle Angebote gelten nur, solange der Vorrat reicht. Gutscheine sind vom Umtausch ausgeschlossen. Eine Barauszahlung ist nicht Ort: Breuninger, MarktstraBBe 1-3, 70173 Stuttgart

mdglich. Termine nach Absprache und Verfugbarkeit. Einige Angebote sind an eine Mindestteilnehmerzahl gebunden. Eventuelle Programménderungen bleiben vor-

P . : ! . . i .
behalten. Buchbar bis 13122019, Einzulésen in unserer Abteilung Home & Living. Die Einlésebedingungen

entnehmen Sie dem Gutschein.

Fotos: Triiffelfreunde PR, Adobe Stock, Jessica Kassner, René Riis, KPM Kénigliche Porzellan-Manufaktur Berlin & Andreas Miiller Fotografie
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Mit Fantasie, Finesse und Fingerspitzengefiihl kreiert Breuninger Chef-Patissiere

Alexandra Lang Pralinen, Tartes und Tértchen

SUSSES AUF
STERNE-NIVEAU

Wir stellen vor: Alexandra Lang - unsere neue Chef-
Patissiére in unserer hauseigenen Confiserie. Mehr Uber ihre
beachtliche Karriere und mit welchen sifBen Highlights Sie
zukUnftig verwdhnt werden, verrat sie im Interview

Sie ist 35 Jahre jung, hat in einigen der besten Sterne-Restaurants Europas
gearbeitet. Deutschlands hochstdekorierter Sternekoch Harald Wohlfahrt
sagt Uber sie, dass sie ,eine sehr falentierte und enorm kreative Patissiére”
sei. Wir freuen uns, das Ausnahmetalent Alexandra Lang als neue
Chef-Patissiére in der Breuninger Confiserie in Sachsenheim zu begriiBen!

In der von Mdnnern dominierten Spitzengastronomie haben Sie als
erste Frau in Deutschland mit nur 26 Jahren die Auszeichnung ,Patis-
siere des Jahres” erhalten. Wie haben Sie das geschafft?

Alexandra Lang: Vielleicht durch meine Begeisterung fir Stf3es. Diese
kam zweifellos durch meine Eltern, die ein Hotel mit Sterne-Restaurant
am Bodensee haben. Und so stand ich schon von klein auf gerne mit
in der Kiche. Allerdings habe ich mich immer mehr fur Desserts und
Torten interessiert, sodass eine klassische Kochausbildung nicht infrage
kam. Ich erinnere mich, wie ich selbst zu mir sagte, dass ich mich wie
ein Madchen anstelle und sie mich mit Fische schuppen jagen konnten.

Welchen Weg sind Sie dann gegangen?

Ich begann mit 16 Jahren meine Ausbildung zur Konditorin in Fried-
richshafen und wurde mit 20 Jahren Chef-Patissiére in Vincent Klinks
Restaurant Wielandshohe in Stuttgart. Nach weiteren Stationen in re-
nommierten Hausern in Osterreich und der Schweiz ging ich 2006 fir
ein Jahr zu Harald Wohlfahrt in die Schwarzwaldstube. Wohlfahrts
Chef-Patissier Pierre Lingelser ist bis heute eines meiner gréten Vor-
bilder. Er ist absoluter Perfektionist und hat mir sehr viel beigebracht.

Auf welche Neuheiten diirfen wir uns zu Weihnachten freuen?

Neu in diesem Jahr ist das Schokoladen-Puzzle und das Lebkuchen-
haus im Weckglas, das auch als Deko dienen kann und mit dem wir
das Thema Nachhaltigkeit ansprechen wollen. Aber keine Sorge - die
bewdhrten Klassiker, darunter auch die beliebten Macarons, bleiben.

In puncto Erndhrung ist ,vegan” gerade stark im Trend. Wie sieht es
da in der Breuninger Confiserie aus?

Im Bereich ,vegan” sind wir bereits aktiv. Wir verarbeiten keine Ge-
latine, auBerdem verzichten wir auf Konservierungsstoffe sowie auf
Lebensmittelfarbe und setzen stattdessen auf Naturprodukte wie z.B.
Rote Bete, um StiBwaren natirlich zu farben.

Welche Eigenschaften und Talente muss ein guter Konditor mitbringen?
Ein gutes Gespdr fur das Produkt und das Feingefuhl fur vielfaltige
Zutaten. Das Tolle in der Konditorei ist: Man kann unterschiedliche
Zubereitungsmaoglichkeiten anwenden. Man backt nicht nur ,rein” suf3,
sondern arbeitet auch mit Gemiise, Gewiirzen und Krautern, die dem
Produkt trotz unterschiedlicher Zutaten eine gewisse Harmonie ver-
leihen. Jedoch sollte ein stiBes Finale immer ein siiBBes Finale bleiben.

Haben Sie ein Lieblingsdessert an Weihnachten?

Generell empfehle ich ein Dessert, welches man gut vorbereiten kann.
Beliebt sind Schokoladen oder Lebkuchen, die in Verbindung mit Frucht
zubereitet werden. Das gibt dem Ganzen eine frische, exotische Note.
Zudem soll es leicht sein, da an Weihnachten meist viel gegessen wird.

CONFISERIE
WEIHNACHTSBOX

Wir verwdhnen Sie kulinarisch — mit weihnachtlichen Kostlichkeiten aus
der Breuninger Confiserie. In der hauseigenen Manufaktur kreieren
unsere Konditoren Kuchen, Tértchen, Pralinen, Schokoladen, Macarons
und viele weitere st3e Gaumenfreuden. Taglich so frisch wie selbst
gemacht. Uberraschen Sie sich und Ihre Liebsten und genieBen Sie
mit der Confiserie Weihnachtsbox eine Auswahl feinster Spezialitéten
- exklusiv zusammengestellt fur Breuninger Card Kunden.

Die Confiserie Weihnachtsbox ist gefiillt mit:
Bratapfel-Konfitiire, 9er Sterntriffel, Baumkuchenspitzen
und Weihnachtsstollen

Vorteilspreis: 45€ (inkl. Versand)
Die Confiserie Weihnachtsbox kénnen Sie unter Tel. 0711/211 30 90 oder persdnlich

beim Breuninger Kundenservice in allen Breuninger H&usern bestellen.



