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ANZEIGE

Genießen Sie mit Familie, Freunden und Kollegen unsere weihnachtlichen Spezialitäten à la carte oder lassen 
Sie sich von unserem Drei-Gänge Weihnachtsmenü verwöhnen: 

WEIHNACHTSMENÜ 2019
INVOLTINI VOM RÄUCHERLACHS

LIMETTENCREME  I  MARINIERTER FENCHEL  I  TOMATENPESTO 
***

GESCHMORTE BAUERNENTE
MARONEN  I  ROTKOHL  I  KARTOFFELKNÖDEL

ODER
ROSA GEBRATENES ANGUS RINDERFILET 

KAROTTENPÜREE  I  SCHWARZWURZELN  I  KAFFEE-FEIGENJUS 
***

GEEISTER CHRISTSTOLLEN 
GEWÜRZORANGEN  I  CRUMBLE

MENÜ MIT ENTE € 47,-
MENÜ MIT RINDERFILET € 52,-

INKL. 1 GLAS ROSE CHAMPAGNER

Sehr gerne können Sie Ihr Menü auch ganz nach Ihren Wünschen individuell zusammenstellen. 

Ob privates oder geschäftliches Weihnachtsessen – die Sansibar by Breuninger bietet Ihnen  
garantiert ein frohes Fest der Sinne, kombiniert mit nordischem Charme und einer Prise Seeluft. 

DER SANSIbAR TIPP:  
Gänsebraten für die kalte Jahreszeit:
Lassen Sie sich ab dem 1. November mit der Familie oder 
Kollegen ab vier Personen eine ganze Oldenburger Gans 
servieren, die direkt am Tisch für Sie tranchiert wird. 

NEU: Gans To Go!!!
Ab dem 1. November können Sie eine ganze Oldenburger 
Gans mit allen Beilagen auch mit nach Hause oder ins 
Büro nehmen. 1 Flasche Rotwein ist inklusive!

Eine Ganze Gans € 165. bitte bestellen Sie einen Tag im Voraus.


