
US-BEEF  
Erleben Sie echtes amerikanisches Steakvergnügen:  
Unsere Angus- und Hereford-Rinder wachsen im US- 
Bundesstaat Nebraska auf weitläufigen, offenen Weiden 
auf – fast grenzenlose Freiheit inmitten ursprünglicher Natur. 
300 Tage Grain-Fed sorgen für ein besonders zartes,  
aromatisches Fleisch mit vollmundigem Geschmack – ein 
echtes Highlight der amerikanischen Steakkultur.

Tenderloin Filetsteak ca. 250 g G 	 65
Rib-Eye Hohe Rippe ca. 330 g G 	 55
Sansibars BBQ Steak ca. 280 g G	 39

IRISH HEREFORD PRIME
Reinstes Hereford Prime Beef aus Irland: Die Rinder grasen 
an den Küsten auf saftigen Wiesen und entwickeln so ihren 
typisch frischen, leicht salzigen Geschmack.

Tenderloin Filetsteak ca. 250 g G	 52
Tomahawk Steak Dry Age ca. 750 g G 	 78

VORSPEISEN	 EUR
Pimientos de PaDrón 	 13.5
klassisch mit geröstetem Knoblauch und Meersalz

Carpaccio vom Wasserbüffel 	 21 
mit Parmesan, Rucola und Pesto J, G, 8 

Vitello Tonnato 	 22
mit Kapern und Pinienkernen J, G, C, D

Roastbeef 	 21
mit Bratkartoffeln, Remoulade und Blattsalaten G, C, J, D 

Caprese 	 15.5
Tomate, Büffelmozzarella und Basilikum J, G

DAUERBRENNER	 EUR
Sansibar’s Vegane Currywurst	 17 
mit Pommes und Currysoße A1, F, J, M

Sansibar’s Currywurst 	 17 
mit Pommes und Currysoße A1, J

Sansibar’s US Wagyu-
Beef- Burger im Sesam-Bun 	 29.5
Zweierlei Soßen, Tomate, Zwiebeln, Gurke,  
Salat, Avocadocreme und Pommes A1, C, G, J, K

Kalbsrückensteak ca. 220 g 	 37
mit Grillgemüse und Rosmarinkartoffeln G

Original Wiener Schnitzel 	 35.5
mit Sahnemöhren und Kartoffelpüree A1, C, G

Kikok Hähnchen von Borgmeier 
Bio-Hähnchenschnitzel 	 29.5
mit Sahnemöhren und Kartoffelpüree A1, C, G

Salzwiesenlammrücken
Rosa gebraten 	 39
auf Ratatouille, Gratin und Jus G, L

STEAK mit Kräuterbutter	 EUR

ZWISCHENGÄNGE	
Garnelenpfanne 
in Knoblauchbutter gebraten mit Baguette A1, B, G, L, 8

6 Stück 	 21
12 Stück 	 42

Sansibar’s Tomatensuppe 	 14.5
serviert mit Mozzarella, Croutons, Serrano-Schinken  
auch glutenfrei, vegan oder vegetarisch möglich A1, G,  L

Büffelmozzarella	 17
mit Basilikum und scharfer Tomatensoße G

NUDELGERICHTE	

Bolognese vom Kalb 	 17
Spaghetti, Basilikum-Pesto und Parmesan A1, G

Spaghetti Knoblauch 	 18  
mit pikantem Tomaten-Paprika-Relish und Robiola A1, G 

Scharfe Spaghetti 	 29.5
Tomatensoße, 5 Garnelen und Parmesan A1, B, G

FISCHGERICHTE	

Ganze Seezunge 	 98.5
mit Blattspinat und Salzkartoffeln A1, G, D

Kabeljau 	 32.5
auf Champagnerkraut, Trauben, Speck,  
Kartoffelpüree und Weißweinsoße A1, G, J, L, D

STEAK BEILAGEN	

Ofenkartoffel und Sauerrahm G 	 7

Ceaser Salad A1, C, G, J, D 	 5.5

Pommes 	 5

Trüffelpommes mit Parmesan G	 14.5

Kartoffelgratin G 	 7

Pfeffersoße G 	 3.5

DESSSERT	

Kaiserschmarrn 	 21
mit allem Drum und Dran (ca. 20 min.) A1, C, G, H1, L

Creme Brûlée C, G	 12.5

Joghurteis 	 10.5
mit karamellisierten Oliven und Honig A1, C, F, G, H1

Eiscreme 	 pro Kugel 3.5
Vanille, Zitrone, Schokolade und Joghurt C, F, G, 8

AUSTERN	
Fine de claire 
Frische Meeresbrise in ihrer reinsten Form mit Zitrone
1 Stück 	 4
6 Stück 	 22

OSCIETRA KAVIAR	
Angenehm milder Geschmack mit zartschaligem,  
cremigem Korn und hellgrauer Farbe – serviert mit 5 Blinis, 
gehacktem Ei und Sauercreme C, D, 8, A1, G

20 g Dose 	 69
50 g Dose 	 165

Das Duroc Schwein begeistert mit zartem, saftigem Fleisch 
und feiner Marmorierung. Die artgerechte Haltung verleiht 
ihm ein besonders aromatisches, vollmundiges Geschmacks-
erlebnis.

Schweinekotelett gegrillt 	 32.5 
mit Pfeffersoße, Ofenkartoffel und  
kleinem Ceasar Salat A1, C, G, J

Schweinekotelett paniert 	 32.5
mit Sahnemöhren und Kartoffelpüree A1, C, G

DUROC SCHWEIN

(A) Glutenhaltige Getreide – wie (A1) Weizen,  
(A2) Dinkel, (A3) Roggen, (A4) Gerste, (A5) Hafer 
(B) Krebstiere | (C) Eier | (D) Fisch | (E) Erdnüsse 
(F) Sojabohnen | (G) Milch | (H) Schalenfrüchte 

(I) Sellerie | (J) Senf | (K) Sesamsamen 
(L) Schwefeldioxid | (M) Lupinen | (N) Weichtiere 

Zusatzstoffe (8) Milcheiweiß

   vegetarisch        vegan

Alle Preise pro Portion | Alle Preise inklusive  
gesetzlicher Mehrwertsteuer und Service.  

Eine Auswahl der Sansibar-Produkte können  
Sie direkt im Restaurant oder über den  

Online-Shop unter www.sansibar.de kaufen.
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