EMPFEHLUNG

FISCH FUR ZWEI

GANZER LOUP DE MERA1,c,GD
PROVENZIALISCHES GEMUSE UND
ROSMARINKARTOFFELN
€ 34,50 PRO PERSON

CAVIAR SPECIAL

15G FRANZOSISCHER PRUNIER KAVIAR
BLINIS UND CREME FRAICHE DAZU EIN GLAS NICOLAIS
FEUILLATTE RESERVE EXKLUSIVE BRUT 0,1l
€ 41,00

SANSIBARS LUNCH

MONTAGS BIS FREITAGS 12:00 bis 15:30 UHR

TAGLICH WECHSELNDER HAUPTGANG
+
DESSERT

€ 24,90 PRO PERSON

SNACKS | BITES & STARTER PORTION | €
DREIERLEI APERO c,JA1,8 15,00
TOM KHA SUPPE IM WECKGLAS, STEAK TATAR
GARNELE MIT AVOCADO
FINE DE CLAIRE AUSTERN UBERBACKEN G.c,

SPINAT UND SAUCE HOLLONDAISE pro STK.7,00

GARTENSALAT A1,c,G,|,LQ 10,50
MIT ZWIEBEL, GURKE UND KIRSCHTOMATEN
CAESAR SALAD A1,cGD|
MIT GEBRATENER MAISPOULARDE 23,00
MIT 5 GARNELEN 28,50
SASHIMI VOM THUNFISCH 29,00
MIT SOJA UND WASABI A1,BDF,GHK,1,2

SUPPE PORTION | €
SANSIBAR’S FISCHSUPPE 18,50
SAUCE ROUILLE A1,8¢J,DH
TOM KHA suppE 13,50

FISCH & MEERESFRUCHTE PORTION | €

EDELFISCH A1,0,G 31,50

MIT OFENKARTOFFEL,SOUR CREAM, GEMISCHTER SALAT

GEBRATENE SEETEUFELMEDAILLONS D,GA1 36,00
AUF ROTE-BETE-RISOTTO,PIMIENTOS, WEIBWEINSAUCE

STEAKS & CO. PORTION | €

GESCHMORTE RINDERBACKEN GA1,,c .
SENFSPITZKOHL,GEBRATENE SERVIETTENKNODEL,
ROTWEINSAUCE

32,50

HUFTSTEAK VOM BISON a1cGJ)  cA 220 GRAMM 34,00
BEEF VOM AUSTRALIEN ABERDEEN

BLACK ANGUS FILET CA 200 GRAMM 49,00
BLACK ANGUS STRIPLOIN CA,. 250 GRAMM 44,00
MIT OFENKARTOFFEL UND SAUERRAHM G +7,00
MIT CAESAR SALAT A1,C,GJD +5,50
MIT POMMES FRITES ¢ +5,00
MIT TRUFFEL POMMES c,G +15,00
MIT KARTOFFEL GRATIN ¢ +7,00
MIT PFEFFERSAUCE +3,50

WIR SERVIEREN ALLE STEAKS MIT KRAUTERBUTTER

PIRATENSCHMAUS FUR DIE KLEINEN RAUBER Pro JAHR | €

SPAGHETTI BOLOGNESE-SAUCE A1,CG
SPAGHETTI TOMATENSAUCE

GEDUNSTETES FISCHFILET 6,0
KARTOFFELPUREE,ERBSEN, MOHREN
HAHNCHENSCHNITZEL MIT POMMES FRITES
JEDE KUGEL EIS

BIS ZUM 12.LEBENSJAHR JE 1,50

PORTION | €
18,50

VEGETARISCH

MARINIERTE LINSEN cHa¥
GESCHMORTER KURBIS, PREISELBEERCREME UND
KRAUTERSALAT

GEBRATENE SERVIETTENKNODEL 61, ﬂ
MIT PILZRAHMSAUCE, ROTE BETE UND KLEINEM
KRAUTERSALAT

24,50

PETIT MENU

TOMATENCREMESUPPE GA1
SAHNEHAUBE UND CROUTONS

*k%

GESCHMORTE RINDERBACKEN G,A1,,C
SENFSPITZKOHL, GEBRATENEN
SERVIETTENKNODEL UND ROTWEINSAUCE

MOUSSE AU CHOCOLATE GA1,H.C
MIT ZWETSCHGENKOMPOTT UND
VANILLEEIS

PREIS PRO PERSON: 45,00€

DESSERT PORTION | €

MOUSSE VON DER ZARTBITTERSCHOKOLADE GH,.CA1
ZWETSCHGENROSTER UND PEKANUSSKRUMBLE 11,50

SCHWABISCHER APFELKUCHEN MIT SAHNE A1,6c, 5,50

AMERICAN CHEESECAKE, cG8A1 8,50

AUS UNSERER HAUSEIGENEN CONFISERIE
HAUSGEMACHTE MACARONS

VERSCHIEDENE SORTEN PRO STK 2,30
TRUFFEL AUSWAHL
4ER VARIATION 6,50



