EMPFEHLUNG MONTAG, 17. JUNI

BOWLE

EMPFEHLUNG
NORI-LACHS
MIT RAHM-GURKEN UND WASABI A1CG!
19,50¢€
10% PREISNACHLASS BEI BREUNINGERCARD-ZAHLUNG

SANSIBAR'S ERDBEER-BOWLE
MIT PROSECCO UND FRISCHEN ERDBEEREN
0,21 8,90€

VORSPEISEN PORTION | €
FRISCHER GARTENSALAT MIT TOMATEN, GURKEN, 7,50
ROTEN ZWIEBELN UND BALSAMICO? VINAIGRETTE JL1
SANSIBAR'S THUNFISCH AUS DER DOSE 18,00
MIT NIZZA SALAT UND BAGUETTE A1CGD)

CARPACCIO VOM PULPO 18,50
MIT SOJA-SESAM-VIAIGRETTE UND KIM CHEE ALF,
SOMMERLICHER BLATTSALATE 17,50
MIT SAUTIERTEN PFIFFERLINGEN L1

TATAR VOM U.S. BEEF 22,50
MIT TRUFFEL, PARMESAN UND BAGUETTE ACGI
OFENKARTOFFEL ) 15,50
MIT RAUCHERLACHS UND KRAUTERSALAT G,

“CAPRESE” BUFFELMOZZARELLA 14,50
MIT STRAUCHTOMATEN UND ALTEM BALSAMICO! 6L
FISCH PORTION | €
FISCHSUPPE “SANSIBAR” 15,50
MIT KNOBLAUCH-BROT UND SAUCE ROUILLE Agclp
KABELJAU MIT CHAMPAGNERKRAUT 25,50
TRAUBEN UND SPECK?3 ADGL

SCAMPI-PFANNE 29,00
IN KNOBLAUCHBUTTER GEBRATEN MIT BAGUETTED,GIL
ROTBARSCH MIT OKTOPUS 26,50
LIGURISCHEM GEMUSE UND DRILLINGEN Gyt

SEETEUFEL 28,50

MIT ARTISCHOCKEN UND KONFIERTEN TOMATEN GD1L

WOLFSBARSCH AM TISCH FILETIERT 700G

MIT SPINAT UND SALZKARTOFFELN Gp1L 42,00

KLASSIKER PORTION | €
CAESAR SALAT MIT GEBRATENER MAISPOULARDE 19,50
ODER DORADE A1,¢GDI

VITELLO TONNATO 18,50
MIT THUNFISCHSAUCE UND KAPERN AcGD
CHEESEBURGER VOM U.S. BEEF MIT POMMES, 16,50

BARBECUE SAUCE, BACON23 UND ESSIGGURKEN A1cG

GETRUFFELTE FRISCHKASE-RAVIOLI 19,50
MIT ZUCKERSCHOTEN A1,C,G,BH/FLJ
BUFFEL CURRYWURST?7 19,50

MIT TRUFFEL-POMMES A1,CG

BUFFEL;MAULTASCH EN MIT KARTOFFEL-GURKEN-SALAT

PIRATENSCHMAUS FUR DIE KLEINEN RAUBER | pro Jahr | €

RAUBERTELLER UM ,AUF BEUTEZUG ZU GEHEN" NIX
GEDUNSTETES FISCHFILET MIT ERBSEN, MOHREN

UND KARTOFFELPUREE b,G 1,00
PASTA MIT TOMATENSAUCE? A1CG 1,00
PASTA BOLOGNESE3 a1,c1G 1,00
ROSTBRATW(.J'RSTCHENM7 1,00
MIT SAHNEPUREE G,c

JEDE KUGEL EIS 1,00
BIS ZUM 12. LEBENSJAHR

SUSSES PORTION | €
PANNA COTTA

MIT MARINIERTEN BEEREN UND CASSISSORBET & 8,50
VERVEINE CREME BRULEE

MIT MANDEL EIS G 8,50

UND ROSTZWIEBEL A1,cGLIL 16,50
VEGETARISCH PORTION | €
GURKEN KALTSCHALE MIT FETA UND MINZE GA 9,50
ROTE BEETE CARPACCIO MIT ZIEGENFRISCHKASE, 15,50

TRUFFEL-MARINADE UND KRAUTERSALAT G,
LUNCH MENU

MONTAG BIS FREITAG 11:30 BIS 15:00 UHR

PARMESAN-SUPPE A1,
MIT GEBACKENEM RUCOLA UND CROUTONS

SCHWARZWALD-FORELLE AGLD
MIT PETERSILIENWURZEL UND KRAUTERSEITLING

INKLUSIVE MINERALWASSER 0,25L
UND ESPRESSO?
€ 19,00

SPARGEL

LAUWARMER SPARGELSALAT
MIT KERBEL-VINAIGRETTE UND GEBRATENER WACHTELBRUST
18,50 €

SPARGELCREME-SUPPE
MIT FLUSSKREBSEN
9,50 €

HALBES PFUND BRUCHSALER STANGENSPARGEL € 16,80
MIT ZERLASSENER BUTTER ODER SAUCE HOLLANDAISE +€ 3,50
MIT NEUEN KARTOFFELN +€ 4,50
MIT KRAUTER-FLADLE +€ 4,50
MIT ROHEM ODER GEKOCHTEM SCHINKEN +€ 6,50
TRANCHE VOM BIO-LACHS +€ 12,50
KLEINES WIENER SCHNITZEL +€ 12,50
FILET MIGNON VOM US BEEF +€ 16,50

FRISCHE ERDBEEREN
MIT VANILLE-EIS
€6,50




Zusatzstoffe

1) mit Farbstoff(en)

2) mit Konservierungsstoff(en)
3) mit Antioxidationsmittel

4) mit Geschmacksverstarker(n)
5) mit Schwefeldioxid

6) mit Schwérzungsmittel

7) mit Phosphat

8) mit Milcheiweif3

9) koffeinhaltig

10) chininhaltig

11) gewachst

12) mit Taurin

13) mit SuBungsmittel

Allergene

A) Glutenhaltiges Getreide
Al = Weizen

A2 = Dinkel

A3 = Roggen

A4 = Gerste

A5 = Hafer

B) Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse

C) Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

D) Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

E) ErdniUsse und daraus gewonnene Erzeugnisse

F) Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

G) Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose)
H) Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
H1 = Mandeln

H2 = Haselnlsse

H3 = Cashewniisse

H4 = Pecannlsse

H5 = Paranusse

H6 = Pistazien
H7 = Macadamia
H8 = Walnuss

I) Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

J) Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

K) Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
L) Schwefeldioxid, Sulfite

M) Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

N) Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse



