EMPFEHLUNG DIENSTAG, 23. JULI

EMPFEHLUNG

BOWLE

NORI-LACHS
MIT RAHM-GURKEN UND WASABI ALCGI
19,50€
10% PREISNACHLASS BEI BREUNINGERCARD-ZAHLUNG

SANSIBAR’S ERDBEER-BOWLE
MIT PROSECCO UND FRISCHEN ERDBEEREN
0,21 8,90€

VORSPEISEN PORTION | €  HAUPTGANG PORTION | €
GURKEN-KALTSCHALE MIT FETA 16 850 CAESAR SALAT MIT GEBRATENER MAISPOULARDE 19,50
ODER DORADE A1,¢GD]
FRISCHER GARTENSALAT MIT TOMATEN, GURKEN, 7,50
ROTEN ZWIEBELN UND BALSAMICO! VINAIGRETTE L1 OFENKARTOFFEL ) 15,50
MIT RAUCHERLACHS UND KRAUTERSALAT 6,0,
SANSIBAR’'S THUNFISCH AUS DER DOSE 18,00
MIT NIZZA SALAT UND BAGUETTE ALcCGDL) CHEESEBURGER VOM U.S. BEEF MIT POMMES, 16,50
BARBECUE SAUCE, BACONZ3 UND ESSIGGURKEN A1cG
BLATTSALATE 17,50 )
MIT FEIGEN, HONIG UND SERRANO SCHINKEN 23 VEGETARISCHER BURGERS MIT GRILL-GEMUSE 18,50
AVOCADO-CREME ALCG
TATAR VOM U.S. BEEF 2250 CETRUFFELTE FRISCHKASE-RAVIOLI 19,50
MIT TRUFFEL, PARMESAN UND BAGUETTE ACGI T U KERSCHOTEN o RAVE '
ROTE BEETE CARPACCIO MIT ZIEGENFRISCHKASE, 1550 ..
e . ' =Y " BUFFEL CURRYWURST2” 19,50
TRUFFEL-MARINADE UND KRAUTERSALAT G, T TRUCEE DOMMES e
VITELLO TONNATO 18,50 .
MIT THUNFISCHSAUCE UND KAPERN ACGD LUNCH MENU
) MONTAG BIS FREITAG 11:30 BIS 15:00 UHR
“CAPRESE” BUFFELMOZZARELLA 14,50
1
MIT STRAUCHTOMATEN UND ALTEM BALSAMICO! 6. MELONEN-SALAT */
CARPACCIO VOM PULPO 1850 MIT SCHWARZWALDER SCHINKEN
MIT SOJA-SESAM-VIAIGRETTE UND KIM CHEE
ENTENBRUST &
MIT ZITRONEN-PUREE, BROKKOLI UND SESAM
FISCH PORTION | €
INKLUSIVE MINERALWASSER 0,251
FISCHSUPPE “SANSIBAR" 15,50 UND ESPRESSO®
MIT KNOBLAUCH-BROT UND SAUCE ROUILLE AB,CJD € 19,00
KABELJAU MIT CHAMPAGNERKRAUT 25,50
TRAUBEN UND SPECK?3 ADGL )
SCAMPI-PFANNE 29,00 MEERESFRUCHTE
y ' ab 18:00 Uhr

IN KNOBLAUCHBUTTER GEBRATEN MIT BAGUETTE DGIL

SEETEUFEL ) 28,50
UND LIGURISCHEM GEMUSE UND DRILLINGEN GDiL
BIO-LACHS

MIT BLATTSPINAT UND SALZKARTOFFELN GDiL 24,50
HEILBUTT

MIT ERBSENPUREE UND PFIFFERLINGEN ecoy 29,50

PIRATENSCHMAUS FUR DIE KLEINEN RAUBER | pro Jahr | €

RAUBERTELLER UM ,AUF BEUTEZUG ZU GEHEN" NIX
GEDUNSTETES FISCHFILET MIT ERBSEN, MOHREN

UND KARTOFFELPUREE D,G 1,00
PASTA MIT TOMATENSAUCE? A1c,G 1,00
PASTA BOLOGNESE3 a1,c1G 1,00
ROSTBRATWURSTCHEN237 1,00
MIT SAHNEPUREE G,c

JEDE KUGEL EIS 1,00

BIS ZUM 12. LEBENSJAHR

MEERESFRUCHTEPLATTE WESTERLAND
2 GEGRILLTE JAKOBSMUSCHELN
2 KNUSPERGAMBA, 12 AUSTERN ,,SYLTER ROYAL”
% PFUND ROSA CREVETTEN
59,00 € PRO PERSON
MEERESFRUCHTEPLATTE RANTUM
1 GANZER ,,MAINE LOBSTER"
2 GEGERILLTE JAKOBSMUSCHELN, 2 KNUSPERGAMBA
6 AUSTERN ,SYLTER ROYAL“
% PFUND ROSA CREVETTEN
79,00 € PRO PERSON
MEERESFRUCHTEPLATTE KAMPEN
1 GANZER ,,MAINE LOBSTER"
2 GEGRILLTE KAISERGRANAT, 4 KNUSPERGAMBA
12 AUSTERN ,,SYLTER ROYAL”
2 GEGRILLTE JAKOBSMUSCHELN
% PFUND ROSA CREVETTEN
99,00 € PRO PERSON

DAZU SERVIEREN WIR MORSUMER KARTOFFELN,
GEGRILLTES GEMUSE
UND VERSCHIEDENE SAUCEN

SUSSES PORTION | €

PANNA COTTA

MIT MARINIERTEN BEEREN UND CASSISSORBET G 8,50



Zusatzstoffe

1) mit Farbstoff(en)

2) mit Konservierungsstoff(en)
3) mit Antioxidationsmittel

4) mit Geschmacksverstarker(n)
5) mit Schwefeldioxid

6) mit Schwarzungsmittel

7) mit Phosphat

8) mit Milcheiweil3

9) koffeinhaltig

10) chininhaltig

11) gewachst

12) mit Taurin

13) mit SiBungsmittel

Allergene

A) Glutenhaltiges Getreide
Al = Weizen

A2 = Dinkel

A3 = Roggen

A4 = Gerste

A5 = Hafer

B) Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse

C) Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

D) Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

E) Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

F) Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

G) Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose)
H) Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
H1 = Mandeln

H2 = Haselnlsse

H3 = Cashewnlisse

H4 = Pecanniisse

H5 = Paranisse

H6 = Pistazien
H7 = Macadamia
H8 = Walnuss

I) Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

J) Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

K) Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
L) Schwefeldioxid, Sulfite

M) Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

N) Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse



