EMPFEHLUNG DIENSTAG, 28. JANUAR

EMPFEHLUNG

LONGDRINK

BUF_FEL FILET 250GRAMM A1,GLJLD.C
MIT TRUFFEL-POMMES UND CAESAR SALAT
€ 39,50

GIN STR PINK GRAPEFRUIT
ZITRONE, LIMETTE, ZUCKER, TONIC WATER
€ 11,50

VORSPEISEN PORTION | €  HAUPTGANG PORTION | €
TRUFFEL-POMMES 9,90 CAESAR SALAT MIT GEBRATENER MAISPOULARDE 19,50
MIT PARMESAN AG ODER DORADE A1,c,GD,l
FINE DE CLAIRE AUSTER MIT ZITRONE STK 3,00 OFENKARTOFFEL ) 15,50
UND SCHALOTTEN-VINAIGRETTE N Y, DUTZEND 16,00 MIT RAUCHERLACHS UND KRAUTERSALAT G,
FRISCHER GARTENSALAT MIT TOMATEN, GURKEN 7,50 CHEESEBURGER VOM U.S. BEEF MIT POMMES, 16,50
ROTEN ZWIEBELN UND BALSAMICO' VINAIGRETTE J., BARBECUE SAUCE, BACON23 UND ESSIGGURKEN A1.CG
SANSIBAR’S THUNFISCH AUS DER DOSE 18,00 GETRUFFELTE FRISCHKASE-RAVIOLI 19,50
MIT NIZZA SALAT UND BAGUETTE A1.CGD,l) MIT ZUCKERSCHOTEN A1,C.GBHFLJ
TATAR VOM U.S. BEEF 22,50 BUFFEL CURRYWURST2” 19,50
MIT TRUFFEL, PARMESAN UND BAGUETTE ACG/ MIT TRUFFEL-POMMES a1
" o DI BUFFEL-MAULTASCHEN MIT KARTOFFELSALAT
CAPRESE” BUFFELMOZZARELLA 14,50 L
MIT STRAUCHTOMATEN UND ALTEM BALSAMICO' GL UND ROSTZWIEBEL A1.CGIIL 14,50
ROTE BEETE CARPACCIO MIT ZIEGENKASE, 15,50 PERIGORD TRUFFEL
TRUFFEL-MARINADE UND KRAUTERSALAT G, TAGLICH AB 18 UHR
VITELLO TONNATO 18,50 SCHWARZWURZEL-CREMESUPPE A8,C,D
MIT THUNFISCHSAUCE UND KAPERN A1.CGD MIT GAMBA
12,50
LUNCH MENU CARPACCIO VOM KINGFISH A5CDG
MONTAG BIS FREITAG 11:30 BIS 15:00 UHR IN PONZU UND TERIYAKI
28,50
PARMESAN-CREMESUPPE
MIT THYMIAN-CROUTONS 1,06, TOURNEDO “ROSSINI'ADGL
DG, MIT BLATTSPINAT UND GANSELEBER
36,50
STEINBEISSER
MIT RAHM-WIRSING UND GRATIN A1,0,6, KURBIS-RAVIOLI 6,0,
MIT GRUNEM SPARGEL UND NUBBUTTER-SCHAUM
INKLUSIVE MINERALWASSER 0,25L 19,50
UND ESPRESSO?
€ 19,00 ATLANTIK SEEZUNGE cpi.
MIT WILDEM BROKKOLI UND FINGERMOHREN
39,50
FISCH PORTION | €
SUPPE PORTION | €
FISCHSUPPE “SANSIBAR” 15,50 -
MIT KNOBLAUCH-BROT UND SAUCE ROUILLE Ag,CJ,0 MOHREN-INGWER-SUPPE G| 8,50
MIT CROUTONS
GAMBAS AUS DER PFANNE 25,50

IN KNOBLAUCHBUTTER GEBRATEN MIT BAGUETTE AB.CDG

KABELJAU MIT CHAMPAGNERKRAUT 25,50
TRAUBEN UND SPECK2? ADGL

SEETEUFEL 28,50
MIT GRILL- GEMUSE UND DRILLINGEN 6,0,

BIO-LACHS 25,50
MIT LINGUINI UND KIRSCHTOMATEN G/t

HEILBUTT )

MIT BLATTSPINAT UND KARTOFFELPUREE 6o, 32,50
JAKOBSMUSCHEL

MIT ERBSENCREME UND LIMETTE G/t 29,50

PIRATENSCHMAUS FUR DIE KLEINEN RAUBER | pro Jahr | €

RAUBERTELLER UM ,AUF BEUTEZUG ZU GEHEN" NIX
GEDUNSTETES FISCHFILET MIT ERBSEN, MOHREN

UND KARTOFFELPUREE b,G 1,00
PASTA MIT TOMATENSAUCE3 A1.c.G 1,00
PASTA BOLOGNESE3 A1,C1G 1,00
ROSTBRATWQRSTCHEN“7 1,00
MIT SAHNEPUREE G,c

BIS ZUM 12. LEBENSJAHR

SUSSES PORTION | €
PANNA COTTA

MIT HIMBEER-COULIS UND MARACUJA-EIS A 8,50



Zusatzstoffe

1) mit Farbstoff(en)

2) mit Konservierungsstoff(en)
3) mit Antioxidationsmittel

4) mit Geschmacksverstarker(n)
5) mit Schwefeldioxid

6) mit Schwérzungsmittel

7) mit Phosphat

8) mit Milcheiweil3

9) koffeinhaltig

10) chininhaltig

11) gewachst

12) mit Taurin
13)

mit SiBungsmittel

Allergene
A) Glutenhaltiges Getreide

A1 = Weizen
A2 = Dinkel
A3 = Roggen
A4 = Gerste
A5 = Hafer

B) Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse

C) Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

D) Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

E) Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

F) Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

G) Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose)
H) Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
H1 = Mandeln

H2 = Haselnlsse

H3 = Cashewniisse

H4 = Pecanniisse

H5 = Paranusse

H6 = Pistazien
H7 = Macadamia
H8 = Walnuss

I) Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

J) Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

K) Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
L) Schwefeldioxid, Sulfite

M) Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

N) Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse



