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"

,Wir glauben, Erfahrungen zu machen, aber die Erfahrungen machen uns.

Eugene lonesco

DrauBen wird es allméhlich kélter, der Winter steht vor der Tur und die besinnliche Zeit des Jahres beginnt — Zeit fir Sie, sich wieder
auf die schénen Dinge des Lebens zu konzentrieren. Entdecken Sie unsere exklusiv fir Platin Card Kunden ausgesuchten Angebote
aus den Bereichen Kultur, Genuss, Freizeit und Reise und erleben Sie eine unvergessliche Wintersaison.

Bitte haben Sie Versténdnis, dass die Teilnehmerzahl begrenzt ist. Die Anmeldungen werden nach Reihenfolge der
Eingdnge beriicksichtigt. Die Anmeldung ist verbindlich. Jedes Platin Special ist an eine Mindestteilnehmerzahl gebunden.
Eventuelle Programménderungen bleiben vorbehalten.

Ihr Platin Card Vorteil:

Alle Plafin Specials werden exklusiv fir Breuninger Platin Card Kunden zusammengestellt und angeboten.
Wir freuen uns iber lhre verbindliche Anmeldung von Montag bis Samstag von 10.00 bis 20.00 Uhr unter der Telefonnummer 0711/211 30 Q0.

genuss



KinkeleMihle

Kulinarisch hochwertiges Weihnachtsdinner

Auch in diesem Jahr freuen wir uns, Sie bei unserem traditionellen
Weihnachtsessen in der KinkeleMihle begriien zu dirfen.

Meni

Ofenfrischer Ermstéler Rahmkuchen
*
Kraftige Fleischbrihe vom Ganseklein
mit Butter-GrieB-KléBchen und Gemiseeinlage
*
Traditioneller Bad Uracher Gansebraten von jungen Gansen

knusprige Génse, am Stiick im Backofen zubereitet, dazu frisch gebratene Génseleber, Gansemagen,
Ganseherz, traditionell geschmortes FilderBlaukraut mit Wildpreiselbeeren und Apfeln verfeinert,
hausgemachte handgedrehte Weckknsdel mit ,gans” viel kréiftigem Lemberger GansessBle, frisches
Apfelmus vom Ermstéler Gewiirzluiken

*
Lauwarmes Pflaumen-Kompott und duftende GrieBflammeri
parfimiert mit Cointreau

*

Ofenfrischer Hefekranz

Ihr exklusives Weihnachtsdinner

Termine: Donnerstag, den 9. November 2017 | Freitag, den 10. November 2017
Beginn: 19.00 Uhr
Ende: ca. 22.30 Uhr
Ort: KinkeleMihle
Minsinger StraBe 134, 72574 Bad Urach
Ablauf: Shuttle-Service (auf Wunsch)

17.45: Uhr Abfahrt Breuninger Stutigart, Sporerplatz

18.15: Uhr Abfahrt Echterdingen, HauptstrafBe/S-Bahn
Ruckfahrt: ca. 23.00 Uhr
Preis pro Person: Q9 € (inkl. Aperitif, Meni und korrespondierender Getréinke)

109 € [inkl. Shuttle-Service, Aperitif, Meni und korrespondierender Getréinke)
Anmeldeschluss: 27. Oktober 2017, die Anmeldung ist verbindlich.

(karls) kitchen

Erlesenes regionales VWeihnachtsdinner

Erleben Sie gemeinsam mit Breuninger kulinarischen Hochgenuss
im (karls) kitchen.

Meni

Carpaccio von der Gansebrust
mit Feldsalat, Orangenchutney und Walnissen
*
Ganseconsommé
mit Ravioli
*
Klassischer Gansebraten von Brust und Keule
mit Rotkraut, Kartoffelknédeln und Kirschjus
*
Christstollenparfait

mit Blétterteig und karamellisierten Pflaumen

Ihr exklusives Weihnachtsdinner

Termin: Donnerstag, den 23. November 2017
Beginn: 19.30 Uhr

Ende: ca. 23.00 Uhr

Ort: [karls) kitchen bei Breuninger in Stuttgart

MarkistraBe 1-3, 70173 Stuttgart
Preis pro Person: 89 € (inkl. Aperitif, Meni und korrespondierender Getréinke|
Anmeldeschluss: 2. November 2017, die Anmeldung ist verbindlich.




Schlosshotel Monrepos

Vorweihnachtliches Feinschmecker-Meni

Erleben Sie gemeinsam mit Breuninger kulinarischen Hochgenuss
im Schlosshotel Monrepos.

Meni

Ganseleber und Quitte
Parfait und gebratene Génseleber, Quittenchutney, Quittensud, Gewirzbrioche
*
Gans und Hokkaidokiirbis

A sous-vide gegarte Génsebrust, Tortellino von der Génsekeule,
geschmorter Hokkaidokiirbis, Monrepos Honig-Thymianus

*

Apfel und Mandel

Bratapfel, Tonkabohnen-Eis, gebackene Rosinen, Mandel-Vanille-Emulsion

Ihr exklusives Weihnachtsdinner

Termin: Mittwoch, den 29. November 2017
Beginn: 18.30 Uhr

Ende: ca. 22.30 Uhr

Ort: Schlosshotel Monrepos

Doméne Monrepos 22, 71634 Ludwigsburg
Preis pro Person:  89€ (inkl. Aperitif, Menii und korrespondierender Getréinke|
Anmeldeschluss: 10. November 2017, die Anmeldung ist verbindlich.
Fiir weitere Informationen und zur Anmeldung wenden Sie sich bitte an
Frau Sarah Reinhardt, Kundenservice Breuninger Ludwigsburg unter der
Telefonnummer 07141/304-2442 oder per E-Mail an
kundenservice-ludwigsburg@breuninger.de




Landhaus Feckl

Vorweihnachtliche Sternekiiche

Erleben Sie gemeinsam mit Breuninger kulinarischen Hochgenuss

im Landhaus Feckl.

Meni
Kleiner GruP aus der Kiiche

*
Kabeljaufilet
mit Roter Bete, Meerrettich und Linsen-Vinaigrette
*
Génsefortellini und frische Ganseleber
gebraten mit Ahorn-Essig-SoBe und Quittenchutney

*
Brust und Keule von der Gans
mit Rotkohl, Bratapfel, Marone und Kartoffelknsdel
*

Mandel-Créme brilée

mit Zitrusfrichten

Ihr exklusives Weihnachtsdinner

Termin:
Beginn:
Ende:
Ort:

Preis pro Person:
Anmeldeschluss:

Mittwoch, den 8. November 2017

19.00 Uhr

ca. 22.30 Uhr

Landhaus Feckl

Keltenweg 1, 71139 Ehningen

89€ (inkl. Aperitif, Menii und korrespondierender Getréinke)

27. Oktober 2017, die Anmeldung ist verbindlich.

Fir weitere Informationen und zur Anmeldung wenden Sie sich bitte an
Frau Tina Brenneisen unter der Telefonnummer 07031/616-2443 oder
per E-Mail an tina.brenneisen@breuninger.de




Clarion Hotel Hirschen

Vorweihnachtliches Feinschmecker-Meni

Erleben Sie gemeinsam mit Breuninger kulinarischen Hochgenuss
im Clarion Hotel Hirschen.

Meni

Badischer Feldsalat
mit gebratenen Speckstreifen und Buttercroutons
*
Deutsche Freilandgans, im Ofen knusprig gebraten

an einer Gansejus mit gefiilllem Bratapfel, glasierten Maronen, jungem Apfelrotkraut,
hausgemachten Semmelknédeln oder Kartoffelknédeln

*

Tarte Tatin
Apfelspalten auf Blétterteig, im Ofen gebacken und mit Calvados
flambiert, mit hausgemachtem Vanilleeis und halbgeschlagener Sahne

Ihr exklusives Weihnachtsdinner

Termin: Freitag, den 1. Dezember 2017
Beginn: 19.00 Uhr

Ende: ca. 22.30 Uhr

Ort: Clarion Hotel Hirschen

Breisgaver StraBe 47, 79110 Freiburg-lehen
Preis pro Person: 85 € (inkl. Aperitif, Meni und korrespondierender Getrénke)
Anmeldeschluss: 17. November 2017, die Anmeldung ist verbindlich.
Fir weitere Informationen und zur Anmeldung wenden Sie sich bitte an den
Kundenservice Breuninger Freiburg unter der Telefonnummer 0761/3804-162
oder per E-Mail an kundenservicefreiburg@breuninger.de




ZweiSinn

Vorweihnachtliches Feinschmecker-Meni

Erleben Sie gemeinsam mit Breuninger kulinarischen Hochgenuss
im Restaurant ZweiSinn.

Meni

Auttakt
*
Geraucherte Gansebrust
mit Zwetschge, Sellerie und Walnuss
*
Brust und Keule von der Schénmoorer Weidegans
mit Rotkohl, Rosenkohl und Kartoffelklofy
*
Nougat mit Quitte und Haselnuss

*

Ausklang
Ihr exklusives Weihnachtsdinner
Termin: Mittwoch, den 15. November 2017
Beginn: 18.00 Uhr
Ende: ca. 21.30 Uhr
Ort: Restaurant ZweiSinn

AuBere Sulzbacher StraBe 118, 90491 Nirberg
Preis pro Person: 98€ [inkl. Aperitif, Meni und korrespondierender Getrénke|
Anmeldeschluss: 27, Okiober 2017, die Anmeldung ist verbindlich.

Fir weitere Informationen und zur Anmeldung wenden Sie sich bitte an

Frau Dagmar Munk, Leiterin Kundenservice, unter der Telefonnummer
0911/27 424-112 oder per E-Mail an dagmar.munk@breuninger.de




FrischeParadies Leipzig

Vorweihnachtliche Feinschmecker-Menis

Willkommen im FrischeParadies, bei Deutschlands gréfBtem Delikatessenhandler.
Thorsten Reichel, der nach seiner Ausbildung zum Koch die Weltmeere auf
verschiedenen Luxuskreuzfahrischiffen bereiste, présentiert lhnen zusammen mit
Andreas Reinke, der als Souschef im mit 2 Michelin-Sternen dekorierten Restaurant
Llampart’s in der Schweiz seine Erfahrungen sammelte, zwei exklusive Abende:

Das Beste aus Fluss und Meer
Sie erwartet ein spannendes 5-Gange-Meni auf héchstem Niveau, z. B.
mit franzosischen Austern, Kaviar, Fiordforelle und Steinbutt, begleitet von
korrespondierendem exklusivem Champagner.

Eine kulinarische Weihnachtsreise durch Europa
GeniePen Sie traditionelle VWeihnachtsgerichte aus Frankreich, Spanien,
Osterreich, Norwegen und ltalien, begleitet von Spitzenweinen aus
den jeweiligen landern.

Das Beste aus Fluss und Meer

Termin: Donnerstag, den 30. November 2017
Beginn: 18.30 Uhr

Ende: ca. 23.00 Uhr

Ort: FrischeParadies

Maximilianallee 5, 04129 Leipzig
Preis pro Person: 119€ (inkl. Aperitif, Meni und korrespondierender Getrénke)
Anmeldeschluss: 16. November 2017, die Anmeldung ist verbindlich.

Eine kulinarische Weihnachtsreise durch Europa

Termin: Donnerstag, den 7. Dezember 2017
Beginn: 18.30 Uhr

Ende: ca. 23.00 Uhr

Ort: FrischeParadies

Maximilianallee 5, 04129 Leipzig
Preis pro Person: 89 € (inkl. Aperitif, Meni und korrespondierender Getréinke)
Anmeldeschluss: 24. November 2017, die Anmeldung ist verbindlich.

Anmeldungen iber den Kundenservice unter der Telefonnummer 0341/2439-166 oder
per E-Mail an kundenservice-leipzig@breuninger.de




Sansibar by Breuninger Rauschenberger’s Supper Club

Erlesenes Weihnachtsdinner Pop Up Restaurant

Genieflen Sie vorweihnachtliche Kostlichkeiten

in der Sansibar by Breuninger in Stutigart Begleiten Sie als Platin Card Kunde uns exklusiv zu einem auBergewshnlichen

Abend auf das ehemalige Werksgeldénde einer Industriegieferei in Fellbach

A Menii bei Stuttgart. Dort befindet sich der Rauschenberger’s Supper Club, der Sie
mit einem unvergesslichen kulinarischen Erlebnis in einer herrlichen Atmo-
'5:.0.;;,-(« \ Zweierlei von der Gansesfopfleber sphare verwshnen wird. Sie werden sich wiederfinden in einem stimmigen
mit SiBwein-Gelee und Brioche Event-Catering-Konzept, bei dem Food Innovation, Barkultur und entspannte

x Sounds in einer inspirierenden Kulisse aufeinandertreffen.

Gegrillte Jakobsmuschel

uf Champagnerschaum mit Enoki-Pilzen Erleben Sie dieses einzigartige Event-Konzept hauinah und lassen Sie sich bei

) einem perfekt abgestimmten 3-Gange-Meni kulinarisch verwshnen. Dabei lau-
schen Sie den Klangen von Sénger, Entertainer und Saxophonist Sir Waldow

Confierte Génsekeule Weather. lehnen Sie sich zuriick und lassen Sie Gaumen und Ohren genief3en.

mit Rotkraut, Kartoffelknédel und Maronen
*
Kaiserschmarm

mit allem Drum und Dran

Ihr einzigartiges Dinner
Ihr exklusives Weihnachtsdinner

Termin: Montag, den 5. Februar 2018
Termin: Donnerstag, den 16. November 2017 Beginn: 19.00 Uhr
Beginn: 18.30 Uhr Ende: ca. 22.30 Uhr
Ende: ca. 23.00 Uhr Ort: Rauschenberger’s Supper Club
Ort: Sansibar by Breuninger GOLDBERG[WERK] - Raum fir Events
Karlspassage 1, 70173 Stuttgart SchaflandstraBe 6, 70736 Fellbach
Preis pro Person:  110€ [inkl. Aperitif, Ment und korrespondierender Gelréinke) Preis pro Person: 98 € (inkl. Aperitif, Meni und korrespondierender Getréinke)

Anmeldeschluss: 27. Oktober 2017, die Anmeldung ist verbindlich Anmeldeschluss: 21. November 2017, die Anmeldung ist verbindlich.



freizeit

Grof3es Tourfinale
Ihr Open-AirHighlight mit Helene Fischer

Ihre Live-Shows gehdren zu den absoluten Héhepunkten in jedem Konzertkalen-
der. Sie sind mitreiBend, bombastisch, sprihen nur so vor Ideen und schaffen
immer wieder einzigartige Erlebnisse. Im Juli 2018 kehrt Helene Fischer zuriick
auf die groPe Stadion-Bihne — mit einer neuen, atemberaubenden Show auf
Weltklasse-Niveau, einem sensationellen Bihnendesign und natirlich jeder
Menge Musik. Nach dem gigantischen Erfolg ihrer letzten Stadion-Tour und
der schon nahezu ausverkauften Hallen-Tournee steht auch der Sommer 2018
wieder ganz im Zeichen der erfolgreichsten Live-Kinstlerin Europas.

Freuen Sie sich als Platin Card Kunde auf ein vibrierendes Live-Konzert und

lassen Sie sich rundum verwshnen. Wir haben fir Sie die besten Sitzplaize

auf der Haupttribine mit spektakulérer Sicht reserviert. Zudem beinhaltet Ihr

VIP-Package einen fir Sie reservierten Parkplatz, eine exklusive Begrifung

durch die Breuninger Geschdftsfihrung sowie exquisites Catering. Erhalten

Sie exklusiv aus erster Hand durch einen Reprasentanten des Konzertveran-
stalters Hintergrundinfos tber den Konzertablauf.

lassen Sie sich dieses Konzerthighlight nicht entgehen und geniefien Sie eine
unvergessliche Show in einzigartigem Ambiente.

Ihr Konzertabend mit Helene Fischer

Termin: Sonntag, den 22. Juli 2018
Beginn: ca. 17.30 Uhr

Ende: ca. 23.00 Uhr

Ort: Mercedes-Benz Arena

MercedesstraBe 87, 70372 Stuttgart
Preis pro Person:  310€ (inkl. Aperitif, Catering, VIP-Parkplatz und Plétze bester Kategorie)
Anmeldeschluss: 4. Dezember 2017, die Anmeldung ist verbindlich.




Treffpunkt Kunst
lhr Erlebnistag auf der 15. art KARLSRUHE

Die art KARLSRUHE steht seit 15 Jahren fir Qualitat, Vielfalt und ein ganz

besonderes Kunsterlebnis. In den lichtdurchfluteten Hallen treffen Sie auf das

Angebot von mehr als 200 national und infernational renommierten Galerien.

Hier finden Kunstliebhaber und Sammler ein vielseitiges Angebot erstklassiger

Werke der klassischen Moderne, der zeitgendssischen Kunst und aus den
Bereichen Fotografie, Editionen und Objekte.

Als Platin Card Kunde werden Sie an diesem Abend bei einem Aperitif exklusiv
durch den Kurator Ewald Karl Schrade begriBit. Im Anschluss folgt eine Fihrung
durch die akiuelle Ausstellung, bei der Sie die Gelegenheit haben, Hinter
grundinformationen zu erhalten. lhren Ausflug in die Kunstszene kénnen Sie bei
Canapés und interessanten Gesprdchen mit den Kinstlern ausklingen lassen.

lhr Besuch bei der art KARLSRUHE

Termin: Donnerstag, den 22. Februar 2018
Beginn 17.30 Uhr

Ende: 20.00 Uhr

Ort: Messe Karlsruhe

Messehalle 1, 76287 Rheinstetten
84€ (inkl. Tagespass, Aperitif, Canapés, Meet & Greet und exklusiver Fihrung)
1. Februar 2018, die Anmeldung ist verbindlich.

Preis pro Person:
Anmeldeschluss:

FamilienfuBBballaction
Erlebnistag rund um die Begegnung TSG 1899 Hoffenheim — VIB Stutigart

Der Traditionsverein VB Stuttgart spielt in der Saison 2017/2018 emeut in der

ersten Bundesliga. Im Dezember wird er im Derby auf die TSG 1899 Hoffenheim

treffen. Seien Sie bei diesem Spiel live dabei und erleben Sie mit hrem Kind einen
Tag voller Action rund um diese spannende FuBballbegegnung.

lhr Kind hat an diesem Tag die einmalige Gelegenheit, den Hightech-Foor-

bonauten und somit seine eigene Reaktionsschnelligkeit zu tesfen. Anschliefend

wartet auf lhr Kind bereits das néchste Highlight. Als Einlaufkind kann es die

Spieler persénlich kennenlernen und houtnah das Stadion aus der Sicht der

FuBballer erleben. Das Spiel VIB Stutigart gegen die TSG 1899 Hoffenheim

verfolgen Sie danach gemeinsam auf Sitzplétzen im Block C. Ein Highlight fur
iede fuBballbegeisterte Familie.

Ihr Familientag bei der TSG 1899 Hoffenheim
Termin: Diensfag, den 12. Dezember 2017 oder Mittwoch, den 13. Dezember 2017, den

finalen Termin sowie Uhrzeit teilen wir lhnen nach der Terminierung der Bundesligaspiele

durch die DFL mit.
Ort: TSG 1899 Hoffenheim FuBball-Spielbetriebs GmbH
Horrenberger Strafe 58, 74939 Zuzenhausen
Preis pro Person:
Trikotkombination fiir das Einlaufkind, Sitzplétzen im Block C, Shuttle zwischen
Trainingsgelénde und Stadion, Verpflegung und Getréinken)
Das Kind muss zwischen 5 und @ Jahren alt und darf maximal 1,40m grof sein.
10. November 2017, die Anmeldung ist verbindlich.

Anmeldungen:
Anmeldeschluss:

89€ (inkl. Training im Footbonauten fir lhr Kind, Teilnahme als Einlaufkind im Stadion,




Meet the Masters
lhr Besuch in der Robbe & Berking Silbermanufaktur und Classics Yachtwerft

Die Meisterwerke der Silberschmiede- und Bootsbaumeister aus der Robbe

& Berking Familie gehéren weltweit zu den Besten ihrer Art. Tauchen Sie mit

uns ein in diese Welt des kulfivierten Luxus. Sie reisen individuell nach Flensburg

in das neue Hotel Hafen Flensburg. Am Abend haben Sie nach einem

Champagnerempfang die Gelegenheit, das Robbe & Berking Yachting Heri-

tage Cenfre als einer der ersten Géste bei einer privaten Fishrung kennenzulemen.

Als besonderes Highlight lassen Sie den Abend bei einem Dinner im Museum

genussvoll ausklingen. Am néchsfen Tag besichtigen Sie nach einem ausgiebigen

Frihstiick die Robbe & Berking Silberwerkstétten. Die Arbeiten der Silbermanufak-

tur gelten unter Kennern in aller Welt als uniibertroffene Meisterwerke der Silber-

schmiedekunst. Genieflen Sie im Anschluss daran das gemeinsame Mitiagessen °
im Hotel Hafen Flensburg. Zum Abschluss kénnen Sie die fertigen Arbeiten der

Robbe & Berking Silbermanufaktur in der Roten Strafe entdecken. Mit ihren alten re I S e
Kaufmannshéfen ist die StraBBe die dlteste und schonste Flensburgs. Anschliefiend

treten Sie die individuelle Heimreise an.

Ihr Besuch in der Robbe & Berking Silbermanufaktur und Yachtwerft

Termin: vom Mittwoch, den 28. Februar bis zum Donnerstag, den 1. Mérz 2018
Unterkunft: Hotel Hafen Flensburg

Schiffbriicke 33, 24939 Flensburg
Leistungen: individuelle An- und Abreise, optionaler Flughafenshuttle von Hamburg nach

Flensburg, eine Ubernachtung im Hotel Hafen Flensburg inkl. Frihstick,
Champagnerempfang und exklusive Fihrung durch das Robbe & Berking Yachting
Heritage Centre, gemeinsames Dinner am Abend, Besichtigung der Robbe &
Berking Silberwerkstatten, gemeinsames Mittagessen im neuen Hotel Hafen
Flensburg, Besuch des Robbe & Berking Showrooms

Preis pro Person: 250 € im Doppelzimmer | 290 € im Einzelzimmer

Anmeldeschluss: 11. Dezember 2017, die Anmeldung ist verbindlich.




Hamburg entdecken
Seien Sie zu Gast bei den Symphonikern Hamburg

Faszination Island

lhre Erlebnisreise ins Land aus Feuer und Eis

Wir versifen lhnen
die Weihnachtszeit

Unendlich viele Sehenswiirdigkeiten, ein abwechslungsreiches Kulturprogramm
und ein maritimes Lebensgefthl: Mit mehr als vier Millionen Besuchern jchrlich
ist Hamburg eines der affrakfivsten Tourismusziele in Deutschland. Seit Januar
2017 ist die Hafenstadt an Elbe und Alster um eine Top-Sehenswiirdigkeit
reicher: Nach zehn Jahren sind endlich die Pforten der Elbphilharmonie gedffnet.
Nutzen Sie die Chance und genieflen Sie ein verléngertes Wochenende in
Hamburg. Besuchen Sie zusammen mit einem privaten Guide unter anderem
die Speicherstadt, die Staatsoper, die Hamburger Kunsthalle und natirlich das
neue imposante VWahrzeichen Hamburgs.

Willkommen im Land der Trolle, Elfen und Vulkane. Island erwartet Sie mit einer
auBergewdhnlichen Architektur, einer atemberaubenden Landschaft und einer
Menge kultureller Highlights. Hier treffen Feuer und Eis aufeinander. Die Insel in
Europas hohem Norden zeichnet sich durch eine ungebdndigte, faszinierende
Natur aus. Die Landschaft ist wild und romantisch zugleich: steile Felsen, die jéh
in enge Fjorde abfallen, tiefe Schluchten, ausgedehnte Gletscher mit ihren Moré:-
nen, schwarzsandige Wisten, grollende Vulkane und kochende Geysire prégen
die Insel. Tauchen Sie ein in die atemberaubende Schonheit der unberihrten
Natur und Weite Islands und lernen Sie seine liebenswerten Bewohner kennen.

Blione

Ihr Reiseverlauf

. Samstag: individuelle Anreise in das Luxushotel The Westin, Begriung mit Welcome Drink. Bevor es
Ihr Reiseverlauf in die Staatsoper zu ,La Bohéme” geht, geniefen Sie ein 2-Génge-Meni im Restaurant The
Freitag: Direkiflug von Frankfurt nach Keflavik, ANkUHf_' und Abendessen im berhmten Saffron. Fir die Hin- und Riickfahrt zur Staatsoper ist ein Transfer fir Sie organisiert.
JLobsterhaus”, Weiterfahrt zur Sidkiiste und Ubernachtung im Hotel Vos. Sonntag: Ihr heutiger Tag beginnt mit einer privaten Rundfahrt auf der Elbe und der Alster. Im
Samstag: Frihstiick im Hotel, Superjeep-Tour: Besuch Geysire und Gletscher, Schneemobil-Tour Anschluss findet eine Stadifihrung mit Besuch des Rathauses statt. Nach dem Mittagessen
zum Gletscher und Mittagessen, Besuch gies Pingwellir Nationalpark und Gullfoss der in einem fir Hamburg typischen Restaurant, geht es mit einer Fihrung in der Hamburger
,goldene Wasserfall’, Abendessen und Ubernachtung im Hotel Vos. Kunsthalle weiter. Den Abend lassen Sie im 2-Sterne Gourmetrestaurant Seven Seas bei
Sonnfag: Frishstiick im Hotel, Fahrt enflang der Sidkiiste, atemberaubende Aussichten auf einem 4-Génge-Menii genussvoll ausklingen.
umliegende Gletscher, Besuch der Wasserfdlle: Seljalandfoss und Skogafoss sowie Montag: An lhrem letzten Tag machen Sie eine Tour durch die Speicherstadt. Nach dem
der Gletscherlagune J6kulsarlon, Mittagessen, Bootstour mit dem Amphibien Fahrzeug, Mittagessen sehen und erleben Sie bei einer privaien Werksbesichtigung, wie die
Abendessen und Ubernachtung im Fosshotel Glacier Lagoon. wunderbaren Pianos von Steinway & Sons heute wie ehedem in der Manufaktur
Monatg: Frishstiick im Hotel, Fahrt nach Reykjavik, Mittagessen, Stadtrundfahrt durch die isléndische entstehen. Bevor es zum Konzert des Philharmonischen Staatsorchesters Hamburg in die
Haupistadt, Abendessen im Restaurant ,Grillmarket”, Ubernachtung im Radisson Blu 1919. Elbphilharmonie geht, genieBen Sie ein gemeinsames Abendessen im Restaurant VLET.
Dienstag: Frihaufsteher Frihstiick, Rickflug nach Frankfurt. Dienstag: Nach einem reichhaltigen Frihstiick trefen Sie die individuelle Rickreise an.
Liebe Platin Card Kundin, lieber Platin Card Kunde,
T?rmi”: vom 27. April bis zum 1. Mo ,2018 . . Te.”m”: vom ,]é' bis zum 19 Dezelmber 291..7 ) ) zum Start in die Wintermonate haben wir eine kleine Uberraschung
Leistungen: Flug ab/bis Frankfurt nach Keflavik und zuriick in der Economy Class, 4 Ubernachtungen Leistungen: individuelle An- und Abreise, drei Ubernachtungen im Hotel The Westin, Welcome-
in den jeweiligen 4-Steme-Hotels, Verpflegung laut Programm ohne Getréinke, Rahmen- Empfang, zwei Mitiagessen und drei Abendessen in exklusiv ausgesuchten Restaurants, fur Sie vorbereitef. Diese erhalten Sie bei Abgube dieses Gutscheins vom
progromm .‘UU' Bes.f:hre\'bung mit Deutsch sprechendem“@l{ide, prgfessione\|e Besichf.igungen und Einfritte laut Progrgmm, Transfers zu den einzelnen Programmpunkfen 1 bis zum 24. Dezember 2017 in lhrem Breuninger Kundenservice. *
Reisebegleitung wihrend der gesamten Reise und ausfihrliche Reiseunterlagen. und Reiseleitung fir den gesamten Zeitraum
Preis pro Person: 2.799€ im Doppelzimmer | 3.099 € im Einzelzimmer Preis pro Person: 1.890€ im Doppelzimmer | 2.480€ im Einzelzimmer
Anmeldeschluss: 10. November 2017, die Anmeldung ist verbindlich. Anmeldeschluss: 27, Okiober 2017, die Anmeldung ist verbindlich. “Nur selange der Verra reichi.
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